
Crémant Cuvée Jules
Réserve Perpétuelle

La réserve perpétuelle est un principe d’assemblage 
sur plusieurs millésimes. La première récolte de cette cuvée 
Jules date de 2017, l’année de naissance du fils de 
Christine et Frédéric. La mise en bouteille s’est effectuée 
3 ans plus tard, après avoir ajouté les millésimes 2018 
et 2019. Ainsi, chaque année, 30% du volume de la 
cuvée sont mis en bouteille. Le volume utilisé est remplacé 
par du vin de la nouvelle récolte. Ce principe produit des 
cuvées rares et intenses, associant généralement maturité 
et fraîcheur.

Aspect visuel : Crémant de couleur or pâle, sa bulle 
est fine et forme un joli cordon persistant.

Au nez : Le nez est riche et très expressif sur de belles 
notes d’élevage, des arômes très élégants toastés,  
floraux et de fruits blancs. Il s’ouvre ensuite sur des notes 
très fraîches d’agrumes, cédrat et bergamote en tête et 
apporte une gourmandise pâtissière comme une tarte au 
citron.

En bouche : L’attaque est d’une grande précision, fine, 
élégante, tranchée, ciselée. Le milieu de bouche se dé-
voile plus ample et gras. Cette bouche ciselée, ample 
et grasse est le résultat de la sélection de la meilleure 
fraction de jus lors du pressurage combinée à un  
élevage sur latte très long de 48 mois. Ce Crémant de 
terroir est marqué par la minéralité, la salinité du Lieu-dit 
Stierkopf. On oublie presque la bulle tellement elle est 
fine et délicate, rappelant un espuma de cédrat. En fin de 
bouche, le vieillissement est bien présent par sa texture 
ronde et ses notes beurrées. La finale est très longue sur 
une belle salinité.

Accords mets-vins : A déguster en apéritif, avec des 
huîtres ou des oursins, des fromages crémeux comme un 
Brillat-Savarin ou en croquant un macaron au citron.

Conservation et service : Nous vous conseillons de 
servir ce vin entre 8 et 10°C et de le consommer dans 
les 2 ans.

Tarifs & Bon de commande

Domaine

Pierre et Frédéric BECHT
26 faubourg des Vosges

67120 DORLISHEIM - France
Tél. 03 88 38 18 22 

info@becht.fr - www.becht.fr

Pierre et Frédéric BECHT
Vignerons - Récoltants

26 faubourg des Vosges - 67120 DORLISHEIM
Tél. 03 88 38 18 22 - info@becht.fr - www.becht.fr

Adresse de facturation :

Nom : .............................................................................................

N° : .......................  Rue : ...........................................................

.........................................................................................................

Ville : ...............................................................................................

Code Postal : .......................... Tél. : ........................................

E-mail : ...........................................................................................

 Inscription à la Newsletter du Domaine Becht

Adresse de livraison (si différente) :

Nom : .............................................................................................

N° : .......................  Rue : ...........................................................

.........................................................................................................

Ville : ...............................................................................................

Code Postal : .......................... Tél. : ........................................

Fait à : ....................................... le :............................................

 Signature :

Informations complémentaires :

.........................................................................................................

.........................................................................................................

CONDITIONS DE VENTE
•    Nos prix s’entendent TTC, verres et emballages compris.
• Port payé facturé.
• Expédition en cartons de 6 et 12 bouteilles.
• La marchandise reste notre propriété jusqu’à règlement complet de celle-ci.
• En cas d’avarie ou de manquant, les réclamations sont à faire au
 transporteur à réception de la marchandise.
• Majoration de vos frais de transport en cas de 2ème présentation à votre 

domicile.
• Nous nous réservons le droit de remplacer une qualité de vin épuisé par un 

vin de qualité équivalente et de même pour un millésime manquant.
• Le panachage de bouteilles est bien sûr possible, mais le total de la
 commande doit être un multiple de 6 bouteilles.
• Paiement : à réception de la facture, net et sans escompte.

Frais de port pour la France métropolitaine
Réduction de 30 % des frais de port dès

300 € de commande hors caveau
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Vignerons - Récoltants

Vins, Crémants, Eaux-de-Vie d’   lsace
Lieu-dit Stierkopf

Valable du 1er novembre 2025
au 31 octobre 2026

Nouveauté :

Indispensable pour la livraison

Tél. portable : ............................................................................

E-mail : ..........................................................................................
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Nous facturons un transport par adresse de livraison.



Nos Eaux-de-Vie de : 70 cl Qté 35 cl Qté Prix total
TTC

Mirabelle - 45° 26,90 € 15,80 €
Quetsche - 45° 26,90 € 15,80 €
Kirsch - 45° 26,90 € 15,80 €
Framboise - 45° 29,30 € 15,80 €
Vin - Élevée en barrique - 45° 28,50 € 15,80 €
Poire Williams - 45° 28,50 € 15,80 €
AOC Marc d’Alsace de Gewurz. - 45° 28,50 € 15,80 €
Marc de Muscat - 45° 28,50 € 15,80 €
Vin - Cuvée de Noël - 45° 28,50 € 15,80 €

Vin - Winn Tchin - 0,50 l - 40° 27,80 €

TOTAL

FRAIS DE PORT

TOTAL TTC À PAYER
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Retrouvez le Domaine Becht sur Facebook

Pour commander, plusieurs possibilités :

• Via ce bon de commande, par retour de courrier.

• En ligne sur www.becht.fr

• Par mail à info@becht.fr

• Tous les jours au caveau du Domaine.

Des frais de port s’appliquent pour les commandes à expédier. Une remise de 30% sur ces 
frais est accordée à partir de 300 € d’achats de vin et/ou d’eau-de-vie

Nos Excellences-Vins de Terroir 75 cl Prix unit. TTC Qté Prix total
TTC

Les Murets 2022 3 12,20 €
Pinot Auxerrois Barrique 2023 1 13,40 €
L’Amandier - Vin de France 1 15,20 €
Gentil 2023 3 11,00 €
Riesling Christine 2022 1 12,90 €
Rubis 2021, Pinot Gris de macération 1 12,80 €
Pinot Gris Barrique 2017 1 16,80 €
Gewurztraminer Fleur de Sichuan 2024 3 9,90 €
Gewurztraminer l’Effrontée 2021 2 13,70 €
Gewurztraminer Excellence 2023 3 13,90 €
Pinot Noir Altitude 333 (élevé en barrique) 2023 1 22,60 €

Nos Alsaces Douceurs 75 cl
Gewurztraminer Cuvée Barbara 2022 3 15,00 €
Pinot Gris Clémence 2022 3 16,70 €
Pinot Gris Vendanges Tardives 2018 4 22,40 €

Gewurztraminer Vendanges Tardives 2018
4

23,50 
€

Pinot Gris Sélection de Grains Nobles 2018 - 0,50 l
4

25,10 
€

Gewurztraminer Sélection de Grains Nobles 2016 - 0,50 l
4

25,10 
€

Muscat Sélection de Grains Nobles 2018 - 0,50 l
4

30,30 
€

Muscat Vendanges Tardives 2022 

4

24,00 

€

Bouteilles 37,5 cl
Pinot Auxerrois 1 4,30 €
Pinot Gris 1 4,90 €
Riesling Stierkopf 1 5,20 €
Pinot Gris Stierkopf 3 5,70 €
Gewurztraminer Stierkopf 3 6,00 €
Gewurztraminer Cuvée Barbara 3 8,50 €
Gewurztraminer Vendanges Tardives 4 13,90 €
Pinot Noir 1 5,20 €
Pinot Noir Cuvée Frédéric (élevé en barrique) 1 7,70 €
Crémant Tradition Auxerrois Brut 5,70 €
Crémant Chardonnay Extra-Brut 6,10 €

SACHEZ APPRÉCIER ET CONSOMMER AVEC MODÉRATION
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé.

Nos Vins «Tradition» 75 cl
Sylvaner 2022 1 5,60 €
Pinot Auxerrois 2023 1 6,10 €
Riesling 2023 1 6,50 €
Edelzwicker 2023 1 6,60 €
Pinot Gris 2023 1 8,00 €
Muscat 2024 1 8,10 €
Gewurztraminer 2023 2 8,00 €
Pinot Noir 2023 1 8,20 €

Nos Vins de Lieux-dits 75 cl
Auxerrois Sec 2023 1 8,10 €
L’Auxerrois 2023 2 8,30 €
Lieu-dit Rangenberg 2022 1 9,50 €
Riesling Stierkopf 2022 1 8,80 €
Pinot Gris Stierkopf 2023 3 9,10 €
Muscat Stierkopf 2024 2 10,30 €
Gewurztraminer Stierkopf 2022 3 10,00 €
Pinot Noir Stierkopf (élevé en barrique) 2023 1 12,30 €
Pinot Noir Cuvée Frédéric (élevé en barrique) 2023 1 13,80 €
Pinot Noir Husaren 2022 1 13,80 €

Horaires d’ouverture du caveau
Du lundi au vendredi de 8h30 à 12h et de 14h à 18h30.

 Le samedi de 8h30 à 12h et de 14h à 18h.
Le dimanche et jours fériés de 10h à 12h et de 16h à 18h.

Nos Crémants d’Alsace Prix unit. TTC Qté Prix total
TTC

Crémant Tradition Auxerrois Brut 8,60 €
Crémant Tradition Demi-Sec 9,40 €
Crémant Chardonnay Brut 9,40 €
Crémant Chardonnay Extra-Brut 9,40 €
Crémant Cuvée Jules Réserve Perpétuelle 15,50 €
Crémant Blanc de Noirs Brut 10,00 €
Crémant Rosé Brut 9,70 €
Pink’n Sweet Crémant Rosé Demi-sec 10,70 €
Crémant Divine Sensation Brut 15,00 €
Crémant Tradition Magnum Brut - 1,5 L 20,00 €
Crémant Chardonnay Magnum Brut - 1,5 L 25,00 €

1 : Sec
< 4g de sucre

2 : Demi-Sec
< 12g de sucre

3 : Moelleux
de 12 à 45g de sucre

4 : Doux
> 45g de sucre




